
Biologico & VeganPROSECCO DOC
DEMI-SEC BIO

Classificazione - Prosecco DOC Treviso Demi-sec Bio

Formati disponibili

•	 Uve: 100% Glera
•	 Sistema di allevamento: Sylvoz
•	 Vendemmia: meccanizzata

•	 Titolo alcolometrico: 9,5 %
•	 Residuo zuccherino: 32 g/l

•	 Vinificazione e presa di spuma: dopo lo stoccaggio del mosto 
a 0°C, la fermentazione alcolica e rifermentazione avvengono 
unitamente nella presa di spuma

Prosecco dal perlage brillante, con profumi di mela golden, gelsomino e miele di 
acacia. Il gusto è morbido e ben bilanciato dalla freschezza, tipica del vitigno di 
origine. I sentori percepiti al naso ritornano in bocca per un finale dolcemente 
persistente.

0,75 l

Un Prosecco per brindare a fine pasto. Accompagna splendidamente dolci 
della tradizione italiana, come il panettone o il tiramisù.

Uva e vigneto

Vinificazione e presa di spuma
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