SPUMANTE ROSE

BIO

@ Rosé Spumante Extra dry Bio

o Titolo alcolometrico: 11,5% vol
o Residuo zuccherino: 12 g/I

e Uve: Glera, Pinot Nero
o Sistema di allevamento: Sylvoz
e Vendemmia: meccanizzata

o Vinificazione: pigiatura e pressatura soffice a freddo
o Presa di spuma: assemblaggio e 60 giorni in autoclave (metodo

Charmat)

@ Perlage fine e persistente, colore rosé elegante. Al naso note di rosa e frutti
rossi. Fresco ed intenso in bocca, leggermente sapido nel finale.

W ? |l vino giusto per un aperitivo dal sapore estivo. Si abbina meravigliosamente a
dei gamberoni al cartoccio o ad un insalata di orzo con tofu e verdure saltate.
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